FORRATTER

Havskraftsstjértar grillade med espelettepeppar 265 kr
och grillad lime

Kammusslor grillade, morot, ingeféra, bakad purjolék, 225 kr
zucchini

Krabba frasiga kroketter med koriander och svart 195 kr
risvindgermajonnds

Gaslever portvinsmarmorerad terrin med brioche 265 kr
och plommon

Kalv r&biff med tryffel, parmesan, mandel Halv 185 kr
och silverlak Hel 295 kr
Piggvar pd benet med brynt smér, pepparrot 495 kr

och kokt férskpotatis med brynt smér och dill

Langa med chorizo, jalapefio, avokado och 395 kr
sétpotatis frites

Gas, surkdl, smérsas, broccolini och quetsch- 415 kr
kartoffeln med gruyére och vitlsk

Torsk, vindgrett pa havskréftor, tomat, dragon, 410 kr
salicornes, fénkalscrudité, svensk férsk potatis

Kotlett pa héstlamm, haricot verts, romesco, 425 kr
fondant potatis

Kalvfilé, hummerbéarnaisesds, broccolini och 495 kr

svensk férskpotatis

Entrecdte med Café de Parissmér och pommes frites 485 kr

DESSERTER

Mérk chokladkrédm med kolasds, saltrostade 130 kr
mandlar och kaffeglass

Péron, salt karamell-glass, kolasds 135 kr
Hjortron med vaniliglass, vispgrédde 155 kr
Ost tva sorter med marmelad och grillat bréd 145kr
Glass / sorbet — olika smaker 55 kr
Chokladtryffel 45 kr
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BUBBLOR GLAS
2019 Nobling Sekt, Dérflinger 165 kr
VITT

2020 lhringer Winklerberg Chardonnay Erste Lage, 220 kr
Dr. Heger

2022 Gutedel, Dérflinger 150 kr
ROSE

2022 Rosé Oktav Spétburgunder, Dr. Heger 160 kr
ROTT

2021 Dérflinger Spétburgunder Selektion 200 kr
2019 Novis Edition Merlot Cabernet Sauvignon, 195 kr
Dr Heger.

OSTRON

45 kr/st

KOKET VALJER

Kaket satter ihop fyra rétter av
dagens basta ravaror.

(Tre ratter och en dessert.)

695 kr/person

Dryckespaket: 559 kr/person

Vanligen meddela oss om du har allergier.

STIM

KOLGRILLAT FRAN HAVET




