FORRATTER

Havskraftsstjértar grillade med espelettepeppar 265 kr
och grillad lime

Kammusslor grillade, gazpacho, espellettepeppar och 225 kr
brunoise

Krabba frasiga kroketter med koriander och svart 195 kr
risvindgermajonnds

Gaslever portvinsmarmorerad terrin med brioche 265 kr
och plommon

Kalv r&biff med tryffel, parmesan, mandel Halv 185 kr
och silverlek Hel 295 kr
VARMRATTER
Piggvar pd benet med brynt smér, pepparrot 495 kr

och kokt férskpotatis

Langa med chorizo, jalapefio, avokado och 395 kr
sétpotatis frites

Tonfisk Nicoise, oliver, sparris, sardeller, 365 kr

dragondressing

R&ding med grén sparris, broccolini, regnbagsrom, 395 kr
grillad smérsés och kokt férskpotatis

Iberico abanico, piementos de padrons, romesco, 395 kr
parmesan och smashad potatis

Kalvfilé, hummerbéarnaisesds, broccolini och 495 kr
kokt farskpotatis

Entrecdte med Café de Parissmér och pommes frites 485 kr

DESSERTER

Mérk chokladkrédm med kolasds, saltrostade 130 kr
mandlar och kaffeglass

Citrus med mandarinsorbet, camparigranité och 135 kr
lemoncurd

Rabarber inkokt, sorbet, mandelkaka och farskost 145 kr
med vitchoklad

Ost tva sorter med marmelad och grillat bréd 145 kr
Glass / sorbet - olika smaker 55 kr
Chokladtryffel 45 kr
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BUBBLOR GLAS
2021 Nobling Sekt, Dérflinger 180 kr
VITT

2022 |hringer Winklerberg Chardonnay Erste Lage, 225 kr
Dr. Heger

2022 Gutedel, Dérflinger 150 kr
2023 Graver Burgunder, Dorflinger 175 kr
ROTT

2021 Spatburgunder Selektion, Dorflinger 200 kr
2019 Novis Edition Merlot Cabernet Sauvignon, 225 kr
Dr Heger.

OSTRON

45 kr/st

KOKET VALJER

Kaket satter ihop fyra rétter av
dagens basta ravaror.

(Tre ratter och en dessert.)

695 kr/person

Dryckespaket: 595 kr/person

Vanligen meddela oss om du har allergier.

STIM

KOLGRILLAT FRAN HAVET




